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112學年度高級中等學校特色招生專業群科甄選入學術科測驗內容審查表 

學校名稱 國立北門高級農工職業學校 

術科測驗日期 112年4月22日(星期六) 科班 畜產保健科 

術科測驗項目 

1. 常見經濟動物辨識。 
2. 常見肉品添加物及香料辨識。 
3. 添加物百分比計算及配製。 

術科命題規範 

 

一、命題原則分析 

具聯接性 
術科測驗考題能聯結與對準十二年國教課程綱要領

域之數學、自然、科技與綜合活動領域等能力指

標。 

有區別性 

術科測驗考題符合對肉品加工原料的辨識能力、常

見經濟動物的判別能力，和國中理化的理論基礎，

能區別出學生是否對於畜產保健科的專業技能具有

強烈的學習動機與基本能力。 

可操作性 
術科測試考題可運用肉品加工原料、香料、計算儀

器…等，經主辦學校統一說明後，應考生能在一定

時間內完成測驗。 

明確說明 
測驗學生對肉品加工原料的辨別能力、常見經濟動

物的辨識能力及基礎運算能力，並以實際操作、計

算及理論描述來進行評分。 

 

二、與十二年國教課程聯接性分析 

命題

內容 

國民中學階段對接項目 技術型高中農業

群部定專業及實

習科目 
學習 

領域 
學習內容 核心素養 

常
見
經
濟
動
物
辨
識 

自然

領域 

Gc-IV-1 
依據生物形態與 

構造的特徵，可

以將生物分類。 

Gc-IV-2 
地球上有形形色

色的生物，在生

態系中擔任不同

的角色，發揮不

同的功能，有助

於維持生態系的

穩定。 

自-J-B3 
透過欣賞山川大

地、風雲雨露、

河海大洋、日月

星辰，體驗自然 

與生命之美。 
動物飼養實習 

 

動物保健實習 

https://tw.images.search.yahoo.com/images/view;_ylt=AwrtSSjyP.Bb3H8AzgBt1gt.;_ylu=X3oDMTIya3JwZmxqBHNlYwNzcgRzbGsDaW1nBG9pZANkN2ZiNDQwZTFhODY4ZjE0ZTRjYTA4OGI2NDI4YTZmOQRncG9zAzMEaXQDYmluZw--?.origin=&back=https://tw.images.search.yahoo.com/search/images?p%3D%E7%89%9B%26fr%3Dyfp-search-sb-bucket-836494%26fr2%3Dpiv-web%26tab%3Dorganic%26ri%3D3&w=1024&h=1024&imgurl=pic153.nipic.com/file/20180117/4801598_184210031000_2.jpg&rurl=http://www.nipic.com/show/19105990.html&size=255.7KB&name=<b>%E7%89%9B</b>%E8%AE%BE%E8%AE%A1%E5%9B%BE__%E5%B9%BF%E5%91%8A%E8%AE%BE%E8%AE%A1_%E5%B9%BF%E5%91%8A%E8%AE%BE%E8%AE%A1_%E8%AE%BE%E8%AE%A1%E5%9B%BE%E5%BA%93_%E6%98%B5%E5%9B%BE%E7%BD%91nipic.com&p=%E7%89%9B&oid=d7fb440e1a868f14e4ca088b6428a6f9&fr2=piv-web&fr=yfp-search-sb-bucket-836494&tt=<b>%E7%89%9B</b>%E8%AE%BE%E8%AE%A1%E5%9B%BE__%E5%B9%BF%E5%91%8A%E8%AE%BE%E8%AE%A1_%E5%B9%BF%E5%91%8A%E8%AE%BE%E8%AE%A1_%E8%AE%BE%E8%AE%A1%E5%9B%BE%E5%BA%93_%E6%98%B5%E5%9B%BE%E7%BD%91nipic.com&b=0&ni=21&no=3&ts=&tab=organic&sigr=117ib7bia&sigb=13o5gvour&sigi=11poh0csh&sigt=12euhul7k&sign=12euhul7k&.crumb=DzIwFxMdO3z&fr=yfp-search-sb-bucket-836494&fr2=piv-web�
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常
見
肉
品
添
加
物
及
香
料
辨
識 

自然

領域 

Ab-IV-4  
物質依是否可用

物理方法分離，

可分為純物質和

混合物。 

Bd-IV-3 
生態系中，生產

者、消費者和分

解者共同促成能

量的流轉和物質

的循環。 

Je-IV-1 
實驗認識化學反

應速率及影響反

應速率的因素，

例如：本性、溫

度、濃度、接觸

面積及催化劑。 

自-J-A2 
能將所習得的科

學知識，連結到

自己觀察到的自

然現象及實驗數

據，學習自我或

團體探索證據、

回應多元觀點，

並能對問題、方

法、資訊或數據

的可信性抱持合

理的懷疑態度或

進行檢核，提出

問題可能的解決

方案。 

 
農業概論 

科技

領域 

生Pv-IV-4 
產品的設計與發

展。 

生S-IV-2  
科技對社會與環

境的影響。 

科-J-A1 
具備良好的科技

態度，並能應用

科技知能，以啟

發自我潛能。 

 

綜合

活動

領域 

家Ab-IV-2 
飲食的製備與創

意運用。 

綜-J-B3 
運用創新的能力

豐富生活，於個

人及家庭生活環

境中展現美感，

提升生活品質。 

添
加
物
百
分
比
計
算
及
配
製 

數學

領域 

n-IV-9 
使用計算機計算比

值、複雜的數式、

小數或根式等四則

運算與三角比 的

近似值問題，並能

理解計算機可能產

生誤差。 

數-J-B2 
具備正確使用計

算機以增進學習

的素養，包含知

道其適用性與限

制、認識其與數

學知識的輔成價

值 並能用以執行

數學程序。能認

識統計資料的基

本特徵。 

農業概論 
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術科測驗內容及

試題範例 

一、測驗內容 
(一)常見經濟動物辨識。 
(二)常見肉品添加物及香料辨識。 
(三)添加物百分比計算及配製。 

二、試題範例 
（一）常見經濟動物辨識： 
         1.試題說明：5分鐘（含考生提問及評審回應） 
          （1）請於答案紙中作答。 
          （2）書寫部份請全部以黑色或藍色原子筆作答。 
         2.測驗方式： 
          （1）請以試卷上各題目之所繪之動物，填寫正確名稱。 
         3.測驗時間：       15       分鐘。 
         4.試題範例： 
            
 

                                       解答:荷蘭牛 

 
（二）常見肉品添加物及香料辨識： 
        1.試題說明：5分鐘（含考生提問及評審回應） 
          （1）請於答案紙中作答。 
          （2）書寫部份請全部以黑色或藍色原子筆作答。 
         2.測驗方式： 
          （1）請依試題說明，正確分辨出各項不同原料。 
         3.測驗時間：       20      分鐘。 
         4.試題範例：請寫出下列圖示中肉品添加物的正確名稱。 
 

                  參考解答 

                        
 
                 砂糖                   食鹽                         
 
（三）添加物百分比計算及配製: 

1. 試題說明：5分鐘（含考生提問及評審回應） 
（1）請於答案紙中作答。 
（2）書寫部份請全部以黑色或藍色原子筆作答。 

https://tw.images.search.yahoo.com/images/view;_ylt=AwrtSSjyP.Bb3H8AzgBt1gt.;_ylu=X3oDMTIya3JwZmxqBHNlYwNzcgRzbGsDaW1nBG9pZANkN2ZiNDQwZTFhODY4ZjE0ZTRjYTA4OGI2NDI4YTZmOQRncG9zAzMEaXQDYmluZw--?.origin=&back=https://tw.images.search.yahoo.com/search/images?p%3D%E7%89%9B%26fr%3Dyfp-search-sb-bucket-836494%26fr2%3Dpiv-web%26tab%3Dorganic%26ri%3D3&w=1024&h=1024&imgurl=pic153.nipic.com/file/20180117/4801598_184210031000_2.jpg&rurl=http://www.nipic.com/show/19105990.html&size=255.7KB&name=%3cb%3e%E7%89%9B%3c/b%3e%E8%AE%BE%E8%AE%A1%E5%9B%BE__%E5%B9%BF%E5%91%8A%E8%AE%BE%E8%AE%A1_%E5%B9%BF%E5%91%8A%E8%AE%BE%E8%AE%A1_%E8%AE%BE%E8%AE%A1%E5%9B%BE%E5%BA%93_%E6%98%B5%E5%9B%BE%E7%BD%91nipic.com&p=%E7%89%9B&oid=d7fb440e1a868f14e4ca088b6428a6f9&fr2=piv-web&fr=yfp-search-sb-bucket-836494&tt=%3cb%3e%E7%89%9B%3c/b%3e%E8%AE%BE%E8%AE%A1%E5%9B%BE__%E5%B9%BF%E5%91%8A%E8%AE%BE%E8%AE%A1_%E5%B9%BF%E5%91%8A%E8%AE%BE%E8%AE%A1_%E8%AE%BE%E8%AE%A1%E5%9B%BE%E5%BA%93_%E6%98%B5%E5%9B%BE%E7%BD%91nipic.com&b=0&ni=21&no=3&ts=&tab=organic&sigr=117ib7bia&sigb=13o5gvour&sigi=11poh0csh&sigt=12euhul7k&sign=12euhul7k&.crumb=DzIwFxMdO3z&fr=yfp-search-sb-bucket-836494&fr2=piv-web
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2. 測驗方式： 
（1）請依試題說明，計算出各調味料的正確使用量。 

3. 測驗時間：       25       分鐘。 
4. 試題範例： 

有一原料肉1200公克，其所需之食鹽佔10%，糖佔8%，花椒佔

2%，請計算出食鹽，糖及花椒所需使用的正確重量為多少?。 
 

                  參考解答 
 

                食鹽:1200 × 10/100 = 120公克 
                    糖:1200 × 8/100 = 96公克 
                花椒:1200 × 2/100 = 24公克     

術科評量規範 

項次 測試項目 計分項目 配分 評量規準 

1 
常見經濟動物

辨識 動物辨識 30分 

動物名稱正確得

該題滿分，若名

稱錯誤該題不給

分，錯字扣一

分，扣至該題分

數為止 

2 
常見肉品添加

物及香料辨識 原料辨別 40分 

名稱正確得該題

滿分，若名稱錯

誤該題不給分，

錯字扣一分，扣

至該題分數為止 

3. 
添加物百分比

計算及配製 計算結果 30分 

數量計算正確得

該題滿分，若數

量計算錯誤該題

不給分， 
 

術科測驗評分標

準 

 

滿分100分為評量基準，依比例評分： 

項次 測試項目 計分項目 配分 
1  常見經濟動物辨識 動物辨識 30分 

2 
常見肉品添加物及香

料辨識 原料辨別 40分 

3. 
添加物百分比計算及

配製 計算結果 30分 
 

 


